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frien dang gon agsielle
Semaine du 2 au 6 novembre 2026
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Filet de poulet au jus
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| R6ti de porc a I'estragon
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(sans viande : émincé végétal bio a l'oriental)
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Crépe sucre moelleuse L CEuf a la neige & créme anglaise !
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[Grien dang gon aggielle
Semaine du 9 au 13 novembre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI VENDREDI

Macédoine de légumes
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Boeuf bourguignon
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Saucisses de francfort Poisson pané citron
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l Haricots blancs Carottes persillées ! R | | Purée de pommes de terre | Gratin de choux fleurs
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l Fourme d'Ambert Camembert ! I h Chanteneige bio Il Yaourt bio aromatisé abricot
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! Fruit de saison Compote de poires bio ! E L Flan vanille nappé caramel ! Géateau moelleux chocolat
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Semaine du 16 au 20 novembre 2026

VENDREDI

Salade verte

Boulettes de boeuf bio

mexicaine
(sans viande : lieu sauce a I'aneth)

Tajine de poulet aux olives
(sans viande : tajine de poisson)

Pates coquillettes bio
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Fruit de saison L Géateau cake miel & potiron
1
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Semaine du 23 au 27 novembre 2026

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
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Salade verte Crépe fromage | Tzatziki de concombres
I
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Quenelles natures sauce
tomate

Jambon blanc*
(sans viande : colin doré au beurre)

Ars . . 1
Ré6ti de dinde jus aux herbes |
(sans viande : égrené végétal bio aux épices) :
1
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Frites ketchup Riz bio

Fromage ail & fines herbes

Fruit de saison
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Petit suisse sucré ! Emmental bio
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