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Semaine du 31 ao(t au 4 septembre 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Taboulé oriental CEuf mayonnaise

Emincé de dinde jus aux

herbes Pizza cheddar

(sans viande : omelette sauce tomate)

Haricots verts bio Salade iceberg

Yaourt aromatisé Chanteneige bio
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Fruit de saison : : Flan nappé caramel : Minis choux patissiers
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1 1 1

Sh
Vi

p g

Agriculture Biologique Europe Haute Valeur Environnementale (HVE) Beeuf, volaille, porc francais Filiere Marine Engagée Appelation d'Origine Protégée (AOP)

CE2: Certification Environnementale Niveau 2




N

~ LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest

fyen dang gon aggielle
Semaine du 7 au 11 septembre 2026

MARDI " MERCREDI JEUDI VENDREDI

Paté de campagne*
cornichon

(sans viande : rillettes de thon)

Betteraves mais bio
vinaigrette
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i i Melon i i Concombre bulgare bio
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Quenelles natures bio
sauce financiere

Filet de poulet jus réti

(sans viande : poisson pané citron)

-
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Boulettes de soja tomate |
I
basilic !

|

|

Fruit de saison
Raisins
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Semaine du 14 au 18 septembre 2026

MARDI MERCREDI

I 11 |
I 11 |
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Radis Tzatziki Taboulé oriental bio i i i Tomate au basilic i
I 11 |
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Pdtes bio a la carbonara

1

| .. -

: Mijoté de boeuf mode
tomate I (sans viande : colin petits Iégumes)

|

|

(sans viande : pates bio au thon)

Courgettes bio au thym

CEuf a la neige & creme
anglaise

™ LE MENU DE LA SEMAINE _ Scolarest

[ien dang gon agpielle

VENDREDI

Salade de pommes de terre
provencale

Poisson pané citron

Petits pois carottes

Saint Nectaire

Gateau moelleux a la
pomme

Agriculture Biologique Europe Haute Valeur Environnementale (HVE) Beeuf, volaille, porc francais Filiere Marine Engagée
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Semaine du 21 au 25 septembre 2026

“LE REPAS
FRANCAIS -

MERCREDI | JEUDI VENDREDI

PARFUM
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i i Melon i i Salade de blé bio i
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I Sauté de porcala I = Emincé de poulet I ,
I dijonnaise* | | Egrenévégétalbioala | P | | Filet de poisson doré au |
! b - ! champignons et creme ! ! !
| (sans viande : quenelles natures sauce | | mexXxicaine | Pg i . beurre |
1 (sans viande : ceufs forestier)

| tomate) : : : : : :
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(sans viande : roulé végétal goGt
merguez)
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Semaine du 28 septembre au 2 octobre 2026

Aiguillettes de volaille aux
olives

(sans viande : colin sauce nantua)

tomate

MERCREDI

Carottes bio rapées
citronnées

Bio blanquette
végétarienne haricots
blancs

Scolarest
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VENDREDI
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Salade verte i
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